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@ Pasta mit rotem Hahnchengeschnet Tomatencreme- Backfisch mit Nudelsuppe mit
‘v Pesto zeltes mit Reis suppe Salzkartoffeln & Backerbsen
§ (Vegetarisch) (Fleisch) (Vegetarisch) Remoulade (Vegetarisch)
o (Fisch)
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< Veganes Veganer Backfisch
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w  Fruchtjoghurt Birne Blatterteig Apfel- Apfel Mini Rosti-Sticks
o (Himbeere) ecken mit Vanille- mit GemuUse &
& soBe (Veg.) zuckerfr. Ketchup
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enthdlt Allergene: enthdlt Zusatzstoffe: Ansprechpartner:
A = Glutenhaltiges Getreide, A1 = Weizen, B = Krebstiere, C = Eier, D = Fisch, 1 = Farbstoffe, 2 = Konservierungsstoffe, 3 = Antioxidationsmittel,
E = ErdnUsse, F = Soja, G = Milch, H = Schalenfriichte, H1 = Erdnlsse, H2 = Walnuss, 4 = Geschmacksverstdrker, 5 = geschwefelt, 6 = geschwdarzt, Marco Koob Schulklche
H3 = Mandel, H4 = Cashew, H5 = Pistazien, | = Sellerie, J = Lupinen, K = Weichtiere, 7 = gewachst, 8 = Phosphat, 9 = SURungsmittel 0172/9288791 08458/324523

L = Schwefeldioxid, M = Senf, N = Sesam



